Teilnahmekarte
Bitte in Blockschrift ausfiillen!

Name: ..
Weinviertler Schnapsgala
StraB 12. April 2025
I . .
abe im Stadtsaal Hollabrunn
PLZ: Ort:
Tel.: E-Mail:
Produktbeschreibung Kategorie | Alkoholgehalt | Erntejahr | vorhandene
Menge
Produkt 1
Produkt 2
Produkt 3
Produkt 4
Bl - Birne gemischt B9 - Marille BI17 - Sonst. Beerenbréinde L1 - Nusslikor Ich nehme die angefiihrten Ausschreibungsbedingungen
B2 - Bime reinsortig ~ B10 - Weichsel B18 - Weintrauben L2 - Fruchtlikor . : : : i
B3 - Williamsbime . B11 - Gin 19 - Trebemer L3 - Sonst. Likére vollinhaltlich zur Kenntnis und akzeptiere diese.
B4 - Apfel gemischt B12 - Kriecherl B20 - Gelager
B5 - Apfel reinsortig ~ B13 - Quitten B21 - Zigarren
B6 - Obstler B14 - Pfirsich B22 - Sonst. Spezialititen
B7 - Zwetschke B15 - Vogelbeeren

B8 - Kirsche B16 - Himbeeren

Datum

Unterschrift




PRAMIERUNG
BAUERLICHER
EDELBRANDE
und LIKORE

Weinviertler Schnapsgala

12. April 2025
im Stadtsaal Hollabrunn

Ziel der Veranstaltung ist es, dem bauerlichen Erzeuger eine Qualitdtsbeurteilung seiner

Produkte durch eine Fachjury zu bieten und den interessierten Konsumenten einen Produkt-

vergleich bauerlicher Erzeugnisse zu ermoglichen.

Die Auszeichnung:

Die Produkte werden nach dem allgemein
giiltigen 20-Punkteschema von einer Fach-
jury beurteilt.

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

18 - 20 Punkte: Goldmedaille mit Urkunde
17 Punkte: Silbermedaille mit Urkunde
16 Punkte: Bronzeurkunde

14 - 15 Punkte: Anerkennungsurkunde

Die besten Produkte einer jeden Kategorie
gelangen in eine 2. Kostrunde und werden
bei Zustimmung durch die
Kostkommission mit dem Sonderpreis
"Goldene Brennerei" ausgezeichnet.

Die ausgezeichneten Produkte werden in
einer eigenen Broschiire zusammengefasst,
die wihrend der ,,Schnapsgala‘“ aufliegt.
Zusitzlich werden die Preistriger in den
lokalen Medien verlautbart.

Die Kategorien:

a) Edelbrinde:
die Bewertung soll in folgenden
Kategorien erfolgen:

B1 Birne gemischt B2 Birne reinsortig
B3 Williamsbirne B4 Apfel gemischt
B5 Apfel reinsortig B6 Obstler

B7 Zwetschke B8 Kirsche

B9 Marille B10 Weichsel

B11 Gin B12 Kriecherl

B13 Quitten B14 Pfirsich
B15 Vogelbeeren B16 Himbeeren
B17 Sonst. Beerenbriande

B18 Weintrauben  B19 Treberner
B20 Geldger

B21 Zigarrenbrand

B22 Sonstige Spezialitdten

b) Likore:
die Bewertung soll in folgenden
Kategorien erfolgen:

L1 Nusslikor
L2 Fruchtlikor
L3 Sonstige Likore

Sollten in einer der oben angefiihrten Kate-
gorien weniger als 10 Proben eingereicht
werden, so sind diese der Kategorie
»Sonstige Spezialititen* zuzuweisen.

Die Jury:

Die Fachjury - bestehend aus anerkannten
Experten - bewertet nach dem allgemein giil-
tigen 20-Punktesystem.

Die Jury behélt sich das Recht vor, bei zu ge-
ringer Qualitdt Preise nicht zu vergeben.
Vorsitzender ist Ing. Wolfgang Lukas,
Obstbauabteilung der NO-Landesland-
wirtschaftskammer.

Die Teilnahme:

a) Obstbriinde:

Voraussetzung fiir die Teilnahme ist das
Vorhandensein von mindestens 10 Liter des
jeweiligen Brandes (B1 - B22) zum Zeitpunkt
der Schnapsgala.

Zugelassen sind ausschlieBlich die den
oOsterreichischen Vorschriften entsprechenden
Destillate.

b) Likore:

Voraussetzung fiir die Teilnahme ist das
Vorhandensein von mindestens 10 Liter des
jeweiligen Likors (L1 - L3) zum Zeitpunkt der
Schnapsgala.

Zugelassen sind ausschlieBlich Likore, die den
oOsterreichischen Rechtsvorschriften entspre-
chen.

Die Einreichung:

Die Proben sind im Schulkeller
der LES abzugeben
(Mitterweg 65, 2020 Hollabrunn).

Die Einreichung muss am
Fr. 24. 1. 2025 zwischen 15 und 18 Uhr
Sa. 25.1. 2025 zwischen 8 und 12 Uhr
erfolgen.
Bei Branden und Likdren miissen mindestens
0,5 L abgegeben werden.
Die Teilnahmegebiihr betriagt € 35,- und ist
bei der Probenablieferung bar zu erlegen.

Galaabend mit Kiir
der Sonderpreistriger:

Aus allen mit ,,Gold” pramierten Branden
und Likoren werden bei der Preisverleihung
die Sonderpreistrager bekanntgegeben.

Die Medaillen und Urkunden fiir Silber,
Bronze und Anerkennung kdnnen an diesem
Abend entgegengenommen werden.

Bei Erreichung einer Goldpramierung
verpflichten sich die Einreicher dem
Veranstalter 0,5 L des Produktes gratis

zur Verfiigung zu stellen.

Preisverleihung:

Samstag, 12.04.2025
mit anschlieBendem 3-géngigen Galamenii

Sonstige Bedingungen:

Alle eingereichten Proben bleiben beim
Veranstalter. Diese sind flir stichproben-
weise Kontrollen vorgesehen.

Missbrauche der Auszeichnungen und wi-
derrechtliche Verwendung der Auszeich-
nungen werden durch den Veranstalter ge-
richtlich verfolgt.

Impressum:
Obstbauverein Hollabrunn
Miihlgasse 9

2020 Hollabrunn
0676/4113515
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